
開始時間：①10:00～ ②13:00～

＼収穫／体験

参加料 1000 円
・持ち帰り用袋１枚付き
・玉ねぎ約 6 個分

開催日

場所：篠﨑農園 (ぶらっとハウス近く )
予約方法：店舗にて or QRコード

5/30(日)

た
ま
ね
ぎ

予約用QR コード＊雨天時中止の可能性あり
受付場所：ぶらっとハウス

＊感染症予防対策の為、各グループの人数制限
　距離を保った実施とさせていただきます。

各回50名ずつ



・雨天中止の場合は前日もしくは当日 9時に SNS 等でお知らせいたします。
◆新型コロナウイルス感染予防対策
各グループの人数制限、距離を保った実施とさせていただきます。
ご来場の際は全員様のマスクの着用をお願いいたします。
当日感染の可能性、体調がすぐれない方はご来場をお控えください。
ソーシャルディスタンスを確保の上収穫をお願いする場合がございます。

農家さんプロフィール

～たまねぎの紹介～
品種名：アトン、ネオアース
今回のたまねぎは長期保存に適した品種です。
また採れたてであれば新たまねぎ同様生食でもおいしくいただけます。

当日の流れ
①ぶらっとハウスで受付＋支払い
②農場へ移動
③体験開始　約１時間
＊現地集合解散となります。
送迎はないので各自での移動となります。

篠﨑哲郎

問い合わせ先

農家歴 20 年、ぶらっとハウス代表。
花苗、野菜苗、切り花 ( ストック、
カンパニュラなど ) 玉ねぎ、キャベツ
さつまいもなどを主要品目として
育てる大島を代表する農家さんです。

ぶらっとハウス
〒100-0102
大島町岡田字新開 87-1
04992-2-9233
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